
2012 Brunello di Montalcino

Riserva Altesino

Den mørkeste, tætteste og mest raffinerede vin fra Altesino.

Brunello di Montalcino Riserva er imponerende rig på smag, med

noter af kirsebær, blommer, lakrids, violer og de klassiske fine

noter fra fadlagringen.

Anbefalet til

Kalv, Fjerkræ (mørkt kød), Vildt (fugle), Vildt, Simreretter, Lam,

Meditationsvin, Gris

James Suckling 94 ud af 100 Point

Vinous 94 ud af 100 Point

Wine Spectator 98 ud af 100 Point

Rødvin Sangiovese Italien Toscana 2012

Altesino

Altesinos Brunello Riserva er lavet på deres bedste druer fra alle deres markbesiddelser, i syd er det

Sant’Angelo in Colle og Castelnuovo dell’Abate samt deres nordlige marker inklusiv Monteosoli. Man

kan sige at Riservaen er et billede af hele Montalcino hvor enkeltmarken Montosoli er et close-up af

en enkelt mark.

Riserva blev første gang lavet på slottet med årgang 1975 og den laves kun i meget begrænset

mængde. Vinen har en massiv mørk farve og er utrolig kompleks aromasammensætning med

antydning af kirsebær, lakrids, krydderier og cedertræ, og en kraftig og velstruktureret smag.

Kan med fordel dekanteres 1-2 time før servering.

Informationer

Varenummer 65861312

Flaskestørrelse Helflaske

Leveres i Karton med 6 stk.

Producent Altesino

Region Toscana

Druesammensætning 100% Sangiovese Grosso

Lagring
Mindst 36 mdr. på slavonske egefade og mindst 6 måneder på

flaske inden frigivelse


