
Ferrari Brut Trentodoc Organic

Økologisk mousserede Chardonnay lavet på Champagne-

metoden og lageret 24 måneder på bærmen.

DinVinGuide 90 ud af 100 Point

Gastro 5 ud af 6 Stjerner

Vin-top-10.dk v/ Anders Grøndahl 95 ud af 100 Point

Mousserende Chardonnay Italien Trentino-Alto-Adige 0

Ferrari

På 100% håndhøstede økologisk dyrkede Chardonnay druer. Lagret 24 måneder på flaske på

bærmen. Fin og vedholdende mousse. Frisk og intens duft med noter af citrusfrugt, Golden Delicious

æbler og hvide blomster, understøttet af en delikat duft af gær. I munden er vinen harmonisk og

velafbalanceret, med en attraktiv undertone af moden frugt og hints af toast.""

Informationer

Varenummer 45791500

Flaskestørrelse Helflaske

Leveres i Karton med 6 stk.

Producent Ferrari

Region Trentino-Alto-Adige

Druesammensætning 100% Chardonnay


