2002 Bollinger Champagne R.D.
Magnum

Unik prestigechampagne, der har lagret minimum 8 dr inden
degorgering, men ofte langt laengere. RD star for Recently
Disgorged.

Anbefalet til

Kalv, Fjerkree (lyst ked), Skaldyr, Fisk, Fisk (hvid), Sommerretter,
Meditationsvin, Aperitif

Champagne Pinot Noir Champagne 2002

Champagne Bollinger

Bollinger Champagne RD er populeert sagt Vintage Champagne frisk fra Bollingers kaelder. RD star
for Recently Disgorged. Som udgangspunkt er dette en Grande Année, som er lagret minimum 8 ar;
Vinen degorgeres umiddelbart for den slippes fri pd markedet, hvorfor den badde rummer den modne
Champagnes kompleksitet og fylde OG den frisk-degorgerede vins finesse og ynde. Bollinger

udbyder lpbende sma partier af forskellige drgange som Vintage RD. Dato for degorgering kan
afleeses pd etiketten

Informationer

Varenummer 45623502
Flaskestarrelse Magnum 150 cl
Leveres i Karton med 1 stk.
Producent Champagne Bollinger
Region Champagne

66% Pinot Noir og 34% Chardonnay (95% stammer fra Grand

Druesammensaetning Cru og 1. Cru-marker)
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