Champagne Reflet d’Antan
Béréche et Fils

James Suckling 94 ud of 100 Point
Robert Parker 95 ud af 100 Point
Vinous 95 ud af 100 Point
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Bereche et Fils

Reflet d'Antan er en ganske seerlig cuvee, der dels laves pd druer fra en given drgang (ca. 66 %) og
dels pd vin fra et soleralignende system (ca. 33 %) (Solera er kendt fra Sherryproduktion), der drligt
fornyes med lige dele Chardonnay, Pinot Noir og Pinot Meunier, alt efter hvor meget der tappes fra
de 600 liter store egefade(demi-muids), der har veeret brugt siden midten af 1990'erne. Duften er
lige sé distinktiv som produktionsmetoden i denne Champagne; kraftfuld og volumings, ristede

ngdder, krydderurter, bittersede blomster. Noterne gdr igen i smagen sammen med en flot syre, der
treekker mundvand - pé den gode méde!

Informationer

Varenummer 45321500

Flaskesterrelse Helflaske

Leveres i Karton med 1 stk.

Producent Bereche et Fils

Region Champagne

Druesammensaetning 30% Chardonnay, 35% Pinot Noir, 35% Pinot Meunier
Lagring Degorgeret December 2019
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