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Bailly-Lapierre

2009 Crémant de Bourgogne
Rosé Vive la Joie Bailly-Lapierre

Argangscuvéen fra Bailly! Denne prestige rosé-crémant er lavet
husets flagskib, som lager over 3 ar p& geerresterne inden
frigivelse. Et mestervaerk lavet pd Pinot Noir og Chardonnay.

Anbefalet til

Fjerkrae (lyst kad), Fisk, Vegetar, Sommerretter, Meditationsvin,

Aperitif

&

%G/F

Bourgogne

Prestige crémanten Vive la joie ("leenge leve glaeden") er det bedste Bailly formdr. Den er lavet pda de
2 hoveddruer fra Bourgogne: Pinot Noir og Chardonnay og lager ekstra lang tid i kalkminen, mere
end 3 d@r inden det endelige dégorgement. Vinen har en meget en rosa, neermest morkegylden farve
med lidt orange undertoner, bouqueten er kompleks med antydning af rosenblade og kiresbzersten,

smagen er meget elegant og finesserig med maser af raffineret baerfrugt og bliver bare ved og ved.
Et forfgrerisk mestervaerk!

Informationer

Varenummer

22601509

Flaskestorrelse

Helflaske

Leveres i Karton med 12 stk.
Producent Bailly-Lapierre
Region Bourgogne

Druesammensatning

Pinot Noir og Chardonnay

Lagring

16 mdneder pa flaske
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