2015 Santenay Les Prarons
Domaine Bachelet-Monnot

Elegant og parfumeret Pinot Noir fra over 50 dr gamle stokke i
kalkrig jord. 30% helklasefermentering har bidraget til en utrolig
aromatisk profil med markeret tanninstruktur. Klasse!

Q7

MAcHeLeT-monNNOl

SANTENAY

Lis Prarons

— Anbefalet til
Fjerkrae (lyst kad), Fjerkrae (merkt ked), Vildt (fugle), Tomatretter

(pizza, pasta)

Redvin Pinot Noir Bourgogne 2015

Domaine Bachelet-Monnot

Lavet pd héndhgstede Pinot Noir druer fra over 50 dr gamle vinstokke, plantet i en seerligt kalkholdig
jord med red ler, lige under Clos des Tavannes og tilstedende Chassangne 1. Cru Morgeots. Vinen
ser kun vildgaer og her er 30% helklasefermentering. Vinen har en fantastisk parfumeret duft af
modne hindbaer og kirsebaer med tydelige mineralske noter. Intens moden beerfrugt gar igen i

smagen, der er meget preecist balanceret med silkeblade fine tanniner og en livlig syre. Vinen er en
smule mere struktureret end Les Charmes. En meget harmonisk og raffineret vin med lang dveelende
eftersmag.

Informationer

Varenummer 17681315

Flaskestarrelse Helflaske

Producent Domaine Bachelet-Monnot

Region Bourgogne

Druesammensazetning 100% Pinot Noir

Lagring 12 mdneder pd franske egetraesfade. (20% nye).
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